MENU BISTRO

LES MIDIS EN SEMAINE
20 PERS MINIMUM

Remplissez ce document interactif en quelques instants, puis renvoyez-le-nous directement. Ajoutez-le simplement en piéce jointe via le
formulaire de contact de notre site. Dés réception, nous revenons vers vous avec une proposition.

Raison sociale Nom / Prénom E-mail

Adresse complete Tél

[1 MENU :25€/Pers.

Choix unique : 1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert

Nombre de pers :

Entreées ( choix)

D Cassolette de Moules au Curry Breton
D Velouté ou Gaspacho de Saison

D Rillettes de Poissons

D Poireau Vinaigrette (Végé)

Plats @ choix)

Filet de Julienne, Beurre Blanc et Petits Légumes
Dos de Lieu Noir, Crumble de Fruits Secs et Légumes de Saison
Poitrine de Porc Confite, Purée de Pommes de Terre

Faux-filet de Beeuf, Sauce Bordelaise et Pommes Anna

I

Croque Aubergine (Végé)

Desserts ( choix)

I:l Brioche Perdue, Caramel Salé
I:l fle Flottante de Saison
I:l Gateau Suzy

Commentaire : (Informations ou demandes spécifiques a nous communiquer : allergies, intolérances...)

Privatisation intégrale de I’étage

(Option)

de 20 a 29 personnes 1000 €
de 30 & 39 personnes 500 €
+ de 40 personnes Offert

LE POMPON

41 Quai Valin, 17000 LA ROCHELLE - Tel: 05 46 50 13 17 - www.brasserielepompon.com

SAS, société par actions simplifiée au capital de 7 700,00 €
RCS LA ROCHELLE : 530 382 589 - TVA: FR 34 53 03 82 589
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